186

Cur. JorpaN und R. v, SExceuscH: Verdnderungen des Zuckergehaltes von Erdbeeren

Der Ziichter

Tabelle 4. Ubersicht iiber den Anteil diploider und polyploider Zellen bei Chromosomenzihlungen
dev einzelnen Behandlungsvarianten im Vevsuch I1.

Behandlungsdauer
Konzentration 43 5td. ] 72 Std. ‘ 96 Std. ‘ 120 5td.
der C icinlo
er Colchicinldsung Anzahl ausgezihiter Zellen

ges. i dipl. l polypl. ‘ ges, | dipl. | polypl. ges. dipl. polypl. i ges. i dipl, l polypl

0,05% 4 4 | — 4 | — 4 | 1o — Il I *

9 9 — 6 — 6 15 3 12 17 17 —

3 3 — 12 —_ 12 8 — 8t — — —

0,1% 5 — 5 4 4 — 2 - 2 3 - 3

11 — II 9 — 9 16 10 6 19 19 —

- —_— — 10 — 10 — — — — — —

0,3% 12 10 2 — — — — — - 18 2 16

3 — 8 — — —_ — — — — — —

H,0-Kontr. s Loal =1 40 41 =1 51 51 = I N

! = Der groBte Teil der Zellen batte g6 Chromosomen (Abb., g),

von Sprofistecklingen, die schon 4 bis 8§ Wochen nach
der Behandlung geschnitten werden konnen, ermog-
lichen. Die weitere Vermehrung geschieht dann iiber
Knollen. Durch cytologische Untersuchungen muf
das Material auch weiterhin auf Polyploidie kontrolliert
werden, da Riickregulationen vorkommen.

Das Herstellen polyploider Kartoffeln durch die
iibliche #uBerliche SproBspitzenbehandlung war in-
folge des tiefliegenden Vegetationspunktes nicht mdg-
lich. Auch die Colchicinbehandlung von Kartoffel-
keimen nach STELZNER (1g41) war schwierig und
konnte sich nicht einfithren. Ein wesentlicher Fort-
schritt in der Colchicinierungstechnik bedeutete da-
gegen die Methode von SWAMINATHAN (1950). Die
Anwendungsmdglichkeit war nur auf Samenmaterial
begrenzt. Ziichterisch und genetisch ist es deshalb
von Vorteil, daB man mit der Pfropfcolchicinierung
eine Methode besitzt, um den Chromosomensatz be-
stimmter Kartoffelklone oder gepriifter Einzelpflanzen
zu verdoppeln. Besonders in der Resistenzztichtung
bei Einschaltung wilder und primitiver Solanum-
Species wird diese Methode von Vorteil sein. Es ist

anzunehmen, daBl die bei S. parodii gemachten Er-
fahrungen sich auch auf andere knollentragende
Solanaceen sinngemdl iibertragen lassen. Diesbeziig-
liche Arbeiten sind fiir die ndchsten Jahre vorgesehen.

Zusammenfassung

1. Die Anwendbarkeit der Pfropicolchicinierungs-
methode nach Becker und SxIEBE lie sich fiir
Kartoffeln nathweisen.

2. Es wurden polyploide S. parodii-Klone erstellt.

3. Die glinstigsten Behandlungsdaten waren 0,05 bis
0,1 %ige Colchicinlésungen, 72—qb6 Std. Behand-
lungsdauer, 20%, rel. Luftfeuchte und 26° C in einem
Brutschrank bei einfallendem Tageslicht.
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Veranderungen des Zuckergehaltes von Erdbeeren und Frichten anderer
Beerenobstarten nach Lagerung bei tiefen Temperaturen *

Von CHR. JORDAN und R. V. SENGBUSCH

Mit 2 Textabbildungen

Tiefgefrorene und wiederaufgetaute Erdbeeren
unterscheiden sich im - Geschmack wesentlich von
frischen Erdbeeren. Es ist vermutet worden, daB
trotz der tiefen Temperaturen bei der Lagerung Stoff-
umsetzungen vor sich gehen. Bisher ist es nicht ge-
lungen, die entscheidenden Umwandlungen festzu-
stellen (KOEHLER). ,

‘Wir haben Beeren von drei verschiedenen Sorten
(SENGA SENGANA, SENGA 29 und SENGA 54) als
frische Frucht und als tiefgefrorene Frucht mit einer
Lagerungsdauer von ca. 8 Tagen bzw. ca. einem Jahr
vergleichend papierchromatographisch auf Zucker und

* Diese Arbeit wurde mit Unterstiitzung der Deut~
schen Forschungsgemeinschaft durchgefiihrt.

Séure untersucht.
wurden
a) schnell aufgetaut (durch Erhitzung) und
. b) normal aufgetaut (ca. drei Stunden bei 20° C).
Es zeigte sich, daB Erdbeeren nach kurzer Lager-
dauer bei tiefen Temperaturen gegeniiber den frischen
sowohl beziiglich der Sduren als auch beziiglich der

Die beiden tiefgefrorenen Proben

Zucker sich nicht verindern. Dagegen weisen Erd-

beeren, dieé etwa 1 Jahr lang bei —15° bis —20° C ge-
lagert worden sind, einen volligen oder fast volligen
Schwund der Saccharose auf (s. Abb. 1—2).

Himbeeren und andere Saccharose enthaltende
Fruchtarten verhalten sich #dhnlich wie die Erd-
.beeren.



27. Band, Heft 4

Tiefgefrorene Erbsen verdndern ihren Saccharose-
gehaltauchbei Lagerung von mehr als einem Jahrnicht.
Die Enzyme sind durch das Blanchieren abgetotet,
so daf die Ursachen fiir eine Verinderung fehlen.

Dieses Ergebnis zeigt, da der Ziichter das Tief-
gefrieren zur Konservierung der Friichte fiir eine
spétere chemische Untersuchung nur dann anwenden
kann, wenn es sich bei den geplanten Untersuchungen
nicht um die Beurteilung der Saccharose.handelt.
Will er Beeren von Zuchtmaterial iiber lingere Zeit-
rdume konservieren, so ist eine Abtdtung der En-
zyme notwendig.

Fir die Tiefgefrierindustrie ist dieses Ergebnis
insofern von Bedeutung, als bei Tiefgefrierlagerung
von Friichten mit einem Abbau der Saccharose ge-
rechnet werden muB.

Bei der Untersuchung einer groBen Zahl von Erd-
beerklonen, die iiber ein Dreivierteljahr gelagert
worden waren, zeigte es sich, daB die Beeren der

einzelnen Klone die Saccharose unterschiedlich schnell

abbauen. Es gibt Klone, die auch nach langer Lage-
rung noch einen hohen Saccharosegehalt besitzen
(s. Abb. 1).

Die Abb. 2 zeigt die papierchromatographische
Untersuchung der Erdbeersorten SENGA 29, SENGA
54 und SENGA SENGANA. Beeren der Sorten
SENGA 29, SENGA 54 zeigen nach einjdhriger Lage-
rung keine Saccharose mehr im Papierchromato-
gramm. Bei den Beeren der Sorte SENGA SENGANA
ist noch ein Teil Saccharose vorhanden (Abb. zd u. ).

Es wird zu kldren sein, ob es zweckmiBig ist, fiir
das Tiefgefrieren Erdbeeren zu ziichten, die auch
bei langer Lagerung die Saccharose nicht abbauen.
In diesem Fall konnte der Ziichter eine Auslese nur in
der Weise durchfithren, dall er die Priifung nach ein-
jahriger Tiefgefrierlagerung vornimmt und dann die-
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ADbb. 1. Zucker-Papierchromatogramme von Erdbeerklonen.
a), b), c), e) Klone fast ohne Saccharose nach einjshriger Lagerung;
d) ein Klon, der nach einjihriger Lagerung noch viel Saccharcse enthalt.
i} Kontrolle mit reinen Zuckerlssungen.

Buchbesprechungen
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jenigen Klone ausliest, deren Friichte den hdchsten
Saccharosegehalt aufweisen.
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Abb. 2. Zucker-Papierchromatogramme von Erdbeersorten.
A SENGA 29, B SENGA 354, C SENGA SENGANA

a) Frische Beeren;

b) Beeren 14 Tage bei tiefen Temperaturen (—15° bis —z0° C)
gelagert, schuell aufgetaut;

¢) Beeren 14 Tage bei tiefen Temperaturen (~15° bis ~—20° C)
gelagert, langsam aufgetaut;

d) Beeren ein Jahr lang bei tiefen Temperaturen (—r5° bis —20° C)
gelagert, schnell aufgetaut;

e) Beeren ein Jahr lang bei tiefen Temperaturen (—r3° bis —20° C)
gelagert, langsam aufgetaut; .

f) Kontrolle mit reinen Zuckerldsungen.
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Die Literatur iiber stoffwechselphysiologische Ver-
dnderungen im Anschluf an eine Kiltebehandlung in
durch Befeuchtung aktivierten Getreidekaryopsen und
den daraus erwachsenen Pflanzen erfihrt durch die vor-
liegende Schrift eine umfassende Bereicherung. Die
Aktivitdt verschiedener Fermente (Amylase, Katalase,
Phosphatase und Succinodehydrase), der Zuckergehalt und
die Atmungsintensitit wurden bei der Sommergerstensorte
Harsa nach vorangegangener 15- und 30 tdgiger Kilte-

behandlung bei 42 bis +4°C und begrenzter Wasser-

zufuhr in allen Entwicklungsstadien von der Keimung bis
zur Reife untersucht.

Die in jarowisierten Karyopsen ablaufenden bioche-
mischen Verdnderungen werden im einzelnen dargestellt,
dariiber hinaus auch die bei einer Riicktrocknung und
Lagerung sich einstellenden Stoffwechselvorgidnge. Als
Bezugsbasis dienten in diesen Versuchsserien unbehan-
delte trockene Karyopsen. Kiltewirkung und reine
Keimungsetfekte konnten auf diese Weise nicht getrennt
werden. Wenn man dem Vf. auch zustimmen muB, dal

‘bei solchen Versuchen eine echte Kontrolle kaum zu er.



