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Tabelle 4, Ubersicht i~ber den Anteil diploider und polyploi&r Zellen bei Chromosomenziihlungen 
der einzelnen Behandlungsvarianlen im gersuch I f .  

Der Zdchter 

Behandlungsdauer 
Konzentratioll 48 Std. 72 Std. I 96 Std. 

der Colchicin16sung Anzahl ausgez~hlte~ ZeRen 

0,05% ges. 943 dipl. 43 polypL - -  / 44 ] ges. I2 [ dipl. ] polypL 1:2 64 I I  ges. 15 dipl. __ - -  3 

O,1% - -  2 - -  

II 151 4 __  1~  9 16 IO 
13o - -  __ 

3 
0,3% %2 o 2 - -  

8 

. . . .  i 3 41 41 

120 Std. 

po, I,yyl. ges. aipl. polypl. 

I i  1 5 1 3 2 
I2i~ 17 17 -- 

2 39 3 
6 I 1 9 - -  

I8 2 I6 

- -  4 H20-Kontr. 
* = Der gr6Bte Teil der Zellen hatte 9 6 Chromosomen (Abb. 9). 

yon Sprol3stecklingen, die schon 4 bis 8 Wochen nach 
der Behandlung geschnitten werden kgnnen, erm6g- 
lichen. Die weitere Vermehrung geschieht dann fiber 
Knollen. Durch cytologische Untersuchungen mug 
das Material auch weiterhin auf Polyploidie kontrolliert 
werden, da Riickregulationen vorkommen. 

Das Herstellen polyploider Kartoffeln dutch die 
fibliehe ~iuBerliche SproBspitzenbehandlung war in- 
folge des tiefliegenden Vegetationspunktes nicht m6g- 
lich. Auch die Colchicinbehandiung von Kartoffel- 
keimen nach STELZNER (1941) war schwierig und 
konnte sich nicht einffihren. Ein wesentlicher Fort- 
schritt in der Colchicinierungstechnik bedentete da- 
gegen die Methode yon SWAmNATI~A~r (195 @ Die 
Anwendungsm6glichkeit war nut  anf Samenmaterial 
begrenzt. Ztichterisch und genetisch ist es deshalb 
von Vorteil , dab man mit der Pfropfcolchicinierung 
eine Methode besitzt, nm den Chromosomensatz be- 
stimmter Kartoffelklone oder gepriifter Einzelpflanzen 
zu verdoppeln. Besonders in der ResistenZzfichtung 
bei Einschaltung wilder und primitiver Solanum- 
Species wird diese Methode von Vorteil sein. Es ist 

anzunehmen, dab die bei S. parodii gemachten Er- 
Iahrungen sich auch auf andere knollentragende 
Solanaceen sinngem~tB iibertragen lassen. Diesbezt~g- 
liche Arbeiten sind ffir die n~tchsten Jahre vorgesehen. 

Z u s a m r n e n f a s s u n g  

I. Die Anwendbarkeit der Pfropfcolchicinierungs- 
methode nach BECKER und SKI~BE lieB sich fffr 
Kartoffeln na~hweisen. 

2. Es wurden polyploide S. parodii-Klone erstellt. 
3. Die giinstigsten Behandtungsdaten waren o,o5 bis 

o,i  ~ Colchicinl6sungen, 72--96 Std. Behand- 
lungsdauer, 2o}/0 rel. Luftfeuchte und 26 ~ C in einem 
Brutschrank bei einfallendem Tageslicht. 
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Ver/inderungen des Zu&ergehaltes yon Erdbeeren und Frfi&ten anderer 
Beerenobstarten nach Lagerung bei tiden Temperaturen * 

Von CHR. JORDAN und R , V .  SENGBUSCH 

Mit 2 Textabbildungen 

Tiefgefrorene und wiederaufgetaute Erdbeeren 
unterscheiden sich im Geschmack wesentlich von 
frischen Erdbeeren. Es ist vermutet  worden, dab 
trotz der tiefen Temperaturen bei der Lagerung Stoff- 
umsetzungen vor sich gehen. Bisher ist es nicht ge- 
lungen, die entscheidenden Umwandlungen festzu- 
stellen (KoERLeI~). 

Wit  haben Beeren yon drei verschiedenen Sorten 
(SENGA SENGANA, SENGA 29 und SENGA 54) als 
frische Frucht  und als tiefgefrorene Frucht  mit einer 
Lagerungsdauer yon ca. 8 Tagen bzw. ca. einem Jahr  
vergleichend papierchromatographisch auf Zucker und 

- *  Diese Arbeit wnrde mit Unterstiitzung der Deut- 
schen Forschungsgemeinschaft durchgefiihrt 

Sgure untersucht. Die beiden tiefgefrorenen Proben 
wurden 

a) schnell aufgetaut (durch Erhitzung) und 
b) normal aufgetaut (ca. drei Stunden bei eo ~ C). 
Es zeigte sich, dab Erdbeeren nach kurzer Lager- 

dauer bei tiefen Temperaturen gegeniiber den frischen 
sowohl beztiglich der Sguren als auch beztiglich der 
Zucker sich nicht vergndern. Dagegen weisen Erd- 
beerenl die etwa i Jahr  lang be i - -15  ~ his - - zo  ~ C ge- 
lagert worden sind, einen v611igen oder fast v6tligen 
Schwund der Saccharose auf (s. Abb. 1--2). 

Himbeeren und andere Saceharose enthaltende 
Fruehtar ten verhalten sich ihnlieh wie die Erd- 
beeren. 
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Tiefgefrorene Erbsen ver~ndern ihren Saccharose~ 
gehalt auch bei Lagerung yon mehr als einemJahr nieht. 
Die Enzyme sind durch das Blanchieren abgetStet, 
so dab die Ursachen ftir eine Ver~nderung fehlen. 

Dieses Ergebnis zeigt, dab der Z~chter das Tief- 
gefrieren zur Konservierung der Friichte ftir eine 
sp~tere chemische Untersnchung nur dann anwenden 
kann, wenn es sich bei den geplanten Untersuchungen 
nicht um die Beurteilung der Saccharose handelt. 
WiI1 er Beeren yon Zuchtmaterial fiber l~ingere Zeit- 
r~iume konservieren, so ist eine AbtStnng der En- 
zyme notwendig. 

Far die Tiefgefrierindustrie ist dieses Ergebnis 
insofern yon Bedeutung, als bei Tiefgefrierlagerung 
von Frachten mit einem Abbau der Saccharose ge- 
rechnet werden muB. 

Bei der Untersuchung einer groBen Zahl yon Erd- 
beerklonen, die t~ber ein Dreivierteljahr gelagert 
worden waren, zeigte es sich, dab die Beeren der 
einzelnen Klone die Saccharose unterschiedlich schnell 
abbauen. Es gibt Klone, die auch nach langer Lage- 
rung noch einen hohen Saccharosegehalt besitzen 
(s. Abb. I). 

Die Abb. 2 zeigt die papierchromatographische 
Untersuchung der Erdbeersorten SENGA 29, SENGA 
54 und SENGA SENGANA. Beeren der Sorten 
SENGA 29, SENGA 54 zeigen nach einjfihriger Lage- 
rung keine Saccharose mehr im Papierchromato- 
gramm. Bei den Beeren der Sorte SENGA SENGANA 
ist noch ein Teil Saccharose vorhanden (Abb. 2 d u. e). 

Es wird zu kl~ren sein, ob es zweckm~tBig ist, fiir 
das Tiefgefrieren Erdbeeren zu ztichten, die auch 
bei langer Lagerung die Saccharose nicht abbauen. 
In diesem Fall kSnnte der Ztichter eine Auslese nur in 
der Weise durchfiihren, dab er die Prtifung nach ein- 
j~ihriger Tiefgefrierlagerung vornimmt und dann die- 

jenigen Klbrie ausliest, deren Frfichte den h6chsten 
Saccharosegehalt aufweisen. 
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Abb. i. Zucker-Papierchromatogramme yon Erdbeerklonen. 
a), b), c), e) Klone fast ohne Saccharose nach einjghriger Lagerung; 
d) ein Klon, der nach einj~hrJger Lagerung noch v~el Saecharose enth~lt. 
f) Kontrolle mit  reinen ZuekerlSsungen. 

C 

a b c d e f 

Abb. 2. Zucker-Papierchromatogramme yon Erdbeersorten. 

A SENGA 29, B SENGA 54, C SENGA SENGANA 

a) Frisehe Beeren; 
b) Beeren 14 Tage bei tieien Temperaturen (--15 ~ his --20 ~ C) 

geIagert, schnell aufgetaut; 
c) Beeren 14 Tage bei tiefen Temperaturen (-- i5 ~ his --2o ~ C) 

gelagert, langsam aufgetaut; 
d) Beeren ein Jahr lang bei tiefen Temperaturen ( - - i5  ~ bis --2o ~ C) 

gelagert, schnelI aufgetaut; 
e) Beeren ein ~lahr lang bei tiefen Temperaturen (--15 ~ bis --20 ~ C) 

ge]agert, langsam anfgetaut; 
f) Kontrolle mit  reinei~ ZuekerlSsungen. 
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Die Literatur fiber stoffwechselphysiologische Ver- 
~nderungen im Allschlug an eine K~ltebehandlung in 
dutch ]3efeuehtung aktivierten Getreidekaryopsen ulld 
den daraus erwachsenen Pflanzen erf/ihrt durch die vor- 
liegende Schrift eine umfassende Bereicherung. Die 
Aktivif~t versehiedener Fermente (Amylase, Katalase, 
Phosphatase und Suecinodehydrase), der Zuckergehalt und 
die Atmullgsintensit~ wurden bei der Sommergerstensorte 
HAISA nach vorangegangener 15- und 30 t/tgiger K/ilte- 

behandlung bei +2 bis +4~ und begrenzter Wasser- 
zufuhr in allen Entwicklungsstadien yon der Keimung bis 
zur Reife untersucht. 

Die in jarowisierten Karyopsen ablaufenden bioche- 
mischen Ver~Lnderullgen werden im einzelnen dargestellt, 
darfiber hinaus auch die bei einer Rticktrocknung und 
Lagerung sich eillstellellden Stoffwechselvorg/inge. Als 
Bezugsbasis dienten in diesen Versuchsseriei1 unbehall- 
delte trockene Karyopsen. K~Lltewirkung und reine 
Keimungseffekte konnten auf diese Weise nicht getrenllt 
werden. W'enn man dem Vf. auch zustimmell mu13, dab 
:bei solcllen Versuchen eine echte Kontrolle kaum zu er- 


